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Gli Antipasti Euro
Carpaccio di manzo danese 10,00
Tartare di manzo danese 12,00
Battuta di manzo danese 11,00
Izalumi artigianali 10,00
Millefoglie di ortaggi alle erbette di stagione 7,50
1 tre crostini alla contadina 7,50
Cicoria e fave con chips di peperoni croccanti 8,00

La Pasta
Tonnarelli Cacio e Pepe 8,00
Rigatoni alla Gricia 9,00
Schiaffoni al Ragu’ danese e mollica di pane tostata 9,00
Caserecce porcind e scaglie di caciocavallo 9,00
Bigoli alla poveraccia alici,capperi e pomodorini 8,00
La Carne
Fiorentina di manzo danese 38,00
Costata di manze danese 35,00
Tagliata di manzo 16,00
Bistecca di manzo danese 14,00
Abbacchio alla griglia 16,00
Lombatina di maiale 14,00
Salsiccia alla griglia 12,00
Scortichino di maiale con misticanza 12,00
Polpette di manzo alla cacciatora con pure' di patate, Limone e rosmarinoe 12,00
Involtini di manze con provela, erbette e lardo di Colonnata 12,00
Le Verdure
Cicoria 5,00
Patate ripassate 5,00
Cannellini 5,00
Pure’ di Patate 5,00
IDolci

Ricotta soffiata con cannella e lingue di gatto 7,00
Torting alle pere con geltao alla crema e squaglie di cioccolate 7,00
Crostatina ai frutti di bosco 7,00
Creme brule' al caffe’ Borghetti 7,00
Tiramisu' alla Nocciola 7,00
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